Cosciente della delicatezza degli ambienti estremi in cui opera,
AL.MA. da sempre pone la massima attenzione alla sicurezza dei propri uomini ed

al rispetto per l'ambiente che li circonda.

\

E stata redatta una specifica check list che per-
mette di integrare il nostro sistema HSE con
quello della Societa Cliente. Oltre ai centri di
rischio inerenti l'attivita gia codificati nel proto-
collo di sicurezza AL.MA., vengono identificati i
rischi nello specifico contesto lavorativo e vengo-
no analizzate tutte le modalita di emergenza.

L' impatto ambientale di ogni attivita viene
costantemente monitorato.

Ogni smaltimento sensibile viene gestito in
ottemperanza con i regolamenti locali e le nor-

mative internazionali. Il personale & sottoposto a costante aggiornamento e veri-
fica mediante briefing periodici. Il rispetto per Ambiente e sicurezza si traduce

cosi in attenzione al servizio, diventando un obiettivo primario.




Sécurité et environnement
Consciente de la particularité des environnements extrémes ou elle opére, AL.MA.
a depuis toujours observée la méme attention a la sécurité des ses hommes ainsi
qu'au respect de l'environnement qui les entoure.

Un protocole spécifique a été rédigé afin de permettre au systéme HSE de notre
Société de s'intégrer a celui de nos clients. Outre les risques inhérents de l'activité
spécifique déja codifiés dans le systeme AL.MA. , sont identifiés les risques des
contextes particuliers de travail, ou toutes les modalités d'urgence sont analysées.
Limpact environnemental de chaque activité est constamment monitoré. Le per-
sonnel est soumis a des mises a jour et vérifications constantes par des briefing
périodiques. De cette facon, le respect de l'environnement et de la sécurité se tra-
duit directement par une amélioration desser-
s, " almafrique
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Security and Environment

Aware of the fragility of the extreme environments in which it operates, AL.MA.
has always paid the highest attention to the security of its men together with
respect of its surroundings.

A specific checklist has been developed in order to incorporate our HSE system
into the one of the client company. Apart from the risks directly involved in our
activities already coded in AL.MA.'s safety protocol, further risks specific to the
characteristics of the working site are also analysed, including emergency contin-
gencies. The environmental impact of every activity is constantly monitored.
Disposal of every type of refuse is managed, respecting local and international reg-
ulations. Personnel are continually updated by systematic briefings, ensuring that
environment and safety become the highest priority, which is our number one con-
cern.
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